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Großhandel und Großkücheneinrichtungen

Alles neu macht der Mai . . .  gelungene Investition in die Zukunft:

Aus der Schafferer-Referenzliste 2005:

Ein Fest für Genießer

Cornelius und Werner Baumgartner 
setzen auch in Zukunft alles daran, dass 
ihren Gästen das Herz im Leibe lacht.

Das neue 4-Sterne Clarion-   
Hotel Hirschen bietet Ihnen alles 
für eine erholsame Auszeit vom 
Alltag. Das moderne Ambiente mit 
großzügigem Wellness-Bereich ist 
eine wahre Quelle für Entspan-
nung und Erholung.
    Sauna
    Dampfbad
    Tropendusche
    Solarium
    Lichtdurchfluteter Ruhebereich
    Freibad mit großer
    schattiger Liegewiese

Die Zimmer sind großzügig bemes-
sen, elegant und stilvoll eingerich-
tet. Dezente, mediterrane
Farben und harmonische
Details vermitteln eine 
perfekte Atmosphäre 
von spontaner Herz-
lichkeit und angeneh-
mer Wohlfühl-Wärme.

Breisgauer Straße 47  -  79110 Freiburg-Lehen

Tel.: 0 761 / 89 77 69 0   clarion-hotel-freiburg.de

Vor rund 600 Jahren wurde das 
heutige Gasthaus zum Hirschen 
erbaut.
Heute bietet der moderne Gastrono-
miekomplex 70 mit Grundwasser-
kühlung klimatisierte Zimmer, eine 
180 qm große Suite, 2 Restaurants 
und 3 Veranstaltungsräume für bis 
zu 150 Personen. Bei schönem 
Wetter ist das schöne und große 
Gartenrestaurant mit seiner urigen 
Biergartenatmosphäre sehr beliebt. 
Idyllisch, unter schattenspenden-
den Bäumen gelegen, munden hier 
Speisen und Getränke nochmal so 
gut.
Das Hirschen-Restaurant bietet 

kullinarisch Feines,
wie z.B. französischer
Edelfisch, Pfifferlinge
 oder frisches Wild. Im
Mühlenbach-Restau-
rant stehen einfachere
Gerichte auf der Karte.

Um alle gastrono-
mischen Heraus-
forderungen bes-
tens meistern zu 
können, investierte 
Familie Baumgart-
ner in eine hochmo-  
derne und komplett 
neu eingerichtete 
Küche. Auf engstem 
Raum wurde höchs-
ter Technikstand 
realisiert.  Sämtliche 
Küchenmöbel ent-
sprechen H2 der 
Hygieneausführung. 

Der Menu System  
Küchenherd in 
Doppelblockausfüh-
rung beinhaltet:

- 11 Induktions-
   kochstellen

- 2 Elektrobraten-
   platten

- 1 Universalkocher

- 2 Wasserbäder

- 2 Friteusen

und 3 aufgestän-
derte Salamander.

Im Unterbau der Herdanlage  wurden 3 Wärmeschrankschubladen-
blöcke und je eine Cook&Hold-Schublade pro Posten integriert.


