INA

Standalone Induction Appliance

ERGONOMIE LEISTUNG DESIGN

Noch nie sahen die Uberzeugenden Vorteile der Induktions-
technologie von MENU SYSTEM so gut aus. SINA verbindet
Funktionalitat, Qualitat, Energieeffizienz und Leistungsdichte
mit einzigartigem Design.




Machen Sie das Kochen zu einem

Ereignis, das alle Sinne anspricht.
SINA bietet die perfekte Grundlage.

Optimale Leistungsverteilung fur

~ das Kochen mit einer Pfanne

SINA

Das kompakte Kochfeld - Ausgerichtet auf das Kochen

klein in den Dimensionen, mit einer Pfanne, ist das

aber gross in der Wirkung.  kleinformatige Induktions-

Und grossartig in der kochfeld eine wahre Augen-

Prasentation. weide. Die hohe Leistung
steht in Sekundenschnelle
zur Verfiigung und entfaltet
sich sowohl beim scharfen
Anbraten als auch bei gros-
sen Mengen auf die gewohnt
optimale Weise.

SINA ONE - INDUKTIONSGERAT MIT 1 KOCHFELD

SLIDECONTROL patentierte Steuerungstechnik

Automatische Pfannentyperkennung

Integrales Kochgeschirr-Schutzsystem
Informations-Display
LED-Statusanzeige

Extrastarkes Ceranglas (6 mm)

Hohenverstellbare Fiisse



Konzentrierte Kraft im Doppel-
pack. Die kompakte Produktions-
kiiche bietet zwei unabhangig
steuerbare Kochfelder auf
kleinem Raum.

SINA

Doppelte Leistung mit zwei
Kochfeldern - Eleganz,
Energieeffizienz und Funk-
tionalitat im Einklang.

Wirkungsstark, stufenlos
regulierbar, hygienisch,
ergonomisch, hochwertig
verarbeitet, verlasslich -
die Induktionstechnologie
von MENU SYSTEM bietet
viele Vorteile. Bei SINA
Twin stecken diese Vorteile
in einem begeisternden
Design.

SINA TWIN - INDUKTIONSGERAT MIT 2 KOCHFELDERN

SLIDECONTROL patentierte Steuerungstechnik
Automatische Pfannentyperkennung

Integrales Kochgeschirr-Schutzsystem

Informations-Display
LED-Statusanzeige
Extrastarkes Ceranglas (6 mm)

Héhenverstellbare Fiisse



SINA

Der formschone Indukti-
onswok - fiir die ebenso
attraktive wie wirkungs-
volle Inszenierung der
asiatischen Kochkunst.

Optimaler Systemschutz durch Wokring

Informations-Display

LED-Statusanzeige

Extrastarke Ceran-Wokschale (6 mm)

Hohenverstellbare Fiisse

Der leistungsstarke und
vielseitige Wok sorgt fur
blitzschnelles Kochen und
hochste Produktivitat, ideal

fur die asiatische und

moderne europdische

Kiche. Dank der genauen

und reaktionsschnellen
Steuerung setzen Sie lhre
Kreativitat unmittelbar e
in der Pfanne um. '
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Art.-Nr.
Dimension
Inhalt

Gewicht

SINA WOK - INDUKTIONSWOK WOKPFANNE SINA

Leichte, leistungsstarke Wokpfanne mit Stielgriff

200587

2 360 mm
6 Liter
1.2 kg

Der Wokring und die leichte Wok-
pfanne aus rostfreiem Spezialstahl
gewahrleisten eine optimale
Leistungsaufnahme.



MAXIMALER EFFEKT,

KOMPAKTE DIMENSIONEN

one

TWIN

WOK

Technische Daten

Technische Daten

Technische Daten

Das kompakte Kochfeld -
klein in den Dimensionen,
aber gross in der Wirkung.
Und grossartig in der
Prasentation.

Doppelte Leistung mit zwei
Kochfeldern - Eleganz,
Energieeffizienz und Funk-
tionalitat im Einklang.

Der formschone Indukti-
onswok - fiir die ebenso
attraktive wie wirkungs-
volle Inszenierung der
asiatischen Kochkunst.



Als Marktfiihrer und Pionier in der Induktionstechnologie steht MENU SYSTEM fiir langjahrige Erfahrung,
garantierte Qualitat, hohe Innovationskraft und kompromisslose Verlasslichkeit «Made in Switzerland».

SINA iiberzeugt konsequent:

Die von MENU SYSTEM entwickelte und patentierte
Induktionstechnologie ist weltweit einzigartig:

Maximale Leistungsdichte

SLIDECONTROL - gleiten statt regeln

Pramierte Steuerungstechnik

Kochleistung durch Pfannenbewegung steuerbar
Automatische Pfannentyperkennung

Integrales Kochgeschirr-Schutzsystem

Publikumswirksames und erfolgreiches Frontcooking geht
weit Uber die kiichenfachliche Kompetenz hinaus. Es
geht um Leidenschaft fir das Produkt, publikumswirksame
Kommunikation, Glaubwiirdigkeit und Emotionalitat.

SINA unterstitzt ein wirkungsvolles Frontcooking optimal.
Als einzige Gerate ihrer Klasse verfigen SINA One,

SINA Twin und SINA Wok Uber eine designte Rickseite.
Sie sind elegant im gesamten Eindruck - gerade auch
aus der Perspektive des Gastes - und damit ideal fur ein

erfolgreiches Frontcooking.

THE FINE ART OF CC

www.menusystem.ch/sina
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SINA - Qualitat von ihrer schonsten Seite.
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