In zentraler Lage in
Alt-Partenkirchen wurde
Ende letzten Jahres ein
Traditionshaus neu
errichtet: der Gasthof
Schatten. Die Gaste
kénnen hier nicht nur
traditionell bayerische
Kiiche genielRen, sondern
auch eine angenehme Zeit
in dem modernen,
gemitlich und mit viel
Liebe eingerichteten Hotel
verbringen.

er Gasthof Schatten in
/ Garmisch-Partenkirchen
- genauer im Orsteil

Partenkirchen - blickt auf eine
lange Tradition zuriick. Erstmals
wurde in der SonnenbergsiraBe
10-12, wo Ende letzten Jahres
das ,neue” Hotel Schatten er-
richtet wurde, um das Jahr 1570
das urspriingliche Haus gebaut.
Nach einem groBen Brand in Par-
tenkirchen wurde es als Gasthof
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um 1865 nochmals neu errichtet.
Im Dezember 2003 hat man auf
dem Grund nun zum dritten Mal
neu gebaut und somit einen der
traditionsreichsten Gasthdfe im
bduerlichen Stil neu erdffnet.
Und nicht nur das: Zu dem Gast-
hof hat sich ein kleines, feines
Hotel gesellt, das iiber 22 gemiit-
lich eingerichtete Géastezimmer,
inklusive zwei Suiten, verfigt. So
wird der Gasthof, seit jeher Treff-
punkt der Einheimischen, auch
den Urlaubsgast die Atmoshére
der ur-bayerischen Wirtschaft
spiiren lassen.

Uber Generationen in
Familienhand

Heute fithren die jungen Briider
Martin und Georg Baudrexl das
Hotel und Restaurant. Mit viel
Gespiir fir die Wiinsche ihrer
Gaste und dem Anspruch an
Qualitat verpflichtet, wollen sie
die Reihe ihrer bekannten Vor-
ganger fortfithren. Als Dipl.-
Betriebswirt wird sich Georg
Baudrex! den Bereichen Vertrieb
und Marketing widmen, wdh-

wie et N

rend Kiichenchef Martin Bau-
drexl fiir das leibliche Wohl der
Gaste sorgt. Dabei setzen die
beiden Briider auf den Tradi-
tionswert ihres Hauses. ,Bereits
im alten Schatten hatten wir
viele Stammgdste”, so Martin
Baudrex!, Er ist sich sicher, dass
das neue Hotel in Zukunft vor al-
lem auch fiir Zielgruppen wie
Familien und jiingere, sportbe-
geisterte Géste interessant ist.
Genau 50, wie es immer fiir seine

Stammgaste ein willkommener
Ort zum Geniefien war und sein
wird — im Sommer wie im Winter,

Abwechslungsreiche
Gaumenfreuden

Im Restaurant und in den Stu-
ben wird unter der Regie von
Martin Baudrexl] beste regionale
Kiiche serviert. ,Seit unserer

Erdffnung im Dezember vergan-
genen Jahres lduft der Gasthof
prima“, erzéhlt der Kichenchef.

Fotos: Gasthof Schatten, Meni System, Stroter



Sein Bruder Georg erinnert sich:
~Nach einem tollen Start ging es
besonders in der Faschingszeit
rund bei uns”. Das verwundert
nicht, denn die Géste erhalten
hier gute bayerische Kiiche zu
einem attraktiven Preis-Leis-
tungs-Verhaltnis. So werden im
Schatten nicht nur zahlreiche
Feiern, wie Hochzeiten, Taufen
oder Familienfeste, abgehalten.
+Auch Unternehmen mit ihren
Kunden sind bei uns zu Gast",

erzahlt Martin Baudrexl
70 bis 80 Gaste bringt er in dem
grofen Gastraum unter,

wdhrend das benachbarte Stii-
berl, das sich in zwei separate
Raume unterteilen lasst, insge-
samt far rund 50 bis 60 Leuten
Platz bietet. Dariiber hinaus
grenzt an den Gastraum im
AuBenbereich ein einladender
Biergarten an, und weitere 50
Sitzplédtze sollen vor dem Haus
Gdste zum Verweilen einladen.

Gute Kiiche, gute Technik

Fir Martin Baudrexl hat die
Qualitdt seiner Speisen oberste

Prioritat,— ,vom Ein-
kauf bis hin zur Pro-
duktion’. Gemein-

sam mit zwei Jung-
kéchen bewerkstel-
ligt er das Tages-
geschaft. Zwel feste
Krafte im Service ste-
hen ihm fiir die Be- S°5
wirtung der Gaéste .o
zur Seite. ,In StoB- |
zeiten greifen uns zu- ;
verldssige Aushilfen
unter die Arme", be-
richtet er, denn an Feiertagen
z.B., wenn das Restaurant voll
besetzt ist, braucht er natiirlich
jede hilfreiche Hand.

Besonders stolz ist Martin Bau-
drex] auf seinen Herd - das
Herzstiick seiner Kiiche -, der
von der Firma Meni System
Germany GmbH mit Sitz in Kon-
stanz nach seinen Vorgaben in-
dividuell angefertigt wurde.
+Wir haben uns viel auf Messen
umgesehen”, erinnert sich der
Kichenchef, ,um den optimalen
Kochblock fiir unsere neue
Kiiche zu finden,” Auf einer der
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Messen kam auch
der Kontakt mit
' Menii System zu-
stande: ,Der dort
ausgestellte Herd-
block hat mich fas-
ziniert",  berichtet
. Martin  Baudrexl,
7«7 ,Der hochwertige

. Chromnickelstahl in
. extra starker Aus-
=1 fiilhrung, die abge-

rundeten Ecken und

die einzigartige In-
duktionstechnik von Menii Sys-
tem haben mich schliefilich
tiberzeugt, dem Unternehmen
den Auftrag zu erteilen”, prazi-
siert er. ,Auflerdem war ich mit
dem Service sehr zufrieden.”
Seine Freude mit dem Herd-
block merkt man dem Kiichen-
chef regelrecht an. Kein Wunder,
denn die individuelle, nach neu-
esten technischen, dkologischen
und ékonomischen Erkenntnis-
sen nach MalB konstruierte Ein-
zelanfertigung aus einem Stick
erweist sich Tag fiir Tag als wah-
rer Alleskénner. Der Herd ist
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nahtlos verschweilit,” fein ge-
schliffen und komplett in
Chromnickelstahl 18/10 gefer-
tigt. ,Er lduft wie ein Mercedes,
und er bereitet mir jeden Tag
Freude am Arbeiten.”

Mit dem Herdblock stehen Mar-
tin Baudrex! moderne Gargeréte
zur Verfliigung - ob Fritteusen,
Bain-marie, Brater, Infrarot-
kochfeld, Induktions-Kochfelder
(2 davon sind nachristbar),
Backrohr (beidseitig zum Be-
schicken), Multikocher, Cook &
Hold Schublade oder Backofen.
Als Multikochtalent erweist sich
dabei der integrierte Indukti-
ons-Multikocher GN 1/1, eine
innovative Kochtechnik speziell
von Menii System, die der
Kuchenchef fiir Garprozesse
einsetzen kann, z.B. zum Ko-
chen, Dampfen, Regenerieren
oder HeiBhalten. ,Mein Herd
funktioniert einwandfrei”, resii-
miert Martin Baudrexl zufrieden
und freut sich schon auf den
nachsten Tag, an dem er an sei-
nem ,Mercedes” feine Gerichte
zubereiten darf. sam
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e Temperaturubemachung des Kochgeschirrs
' ahre Werkgarantie auf Induktionstechnologie

the fine art of cooking
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MENU SYSTEM GERMANY GMBH
Turmstrasse 4 -
Tel. ++49 (0) 7531 91 80 54
info@menusystem.de -

D-78467 Konstanz

www.menusystem.de
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