SYSTEM

THE FINE ART OF COOKING

PlanchasMS-G-60E

Le grand classique

EMENU *****

Plancha flexible et performant pour une utilisation quotidienne intensive. Surface de cuisson carrée, particulierement pratique.
Dispose de deux zones de chauffe latérales, réglables indépendamment, cbte a cOte.

608

Information technique

Taille:

Puissance :
Branchement:

Heizzonen:

Commande:

Surveillance:

Plaques de cuisson:
Bratflache:
Régulation:

Accessoires:

Téléchargements

Planungsdaten

Lien au produit

Dimensions de plaque : 600 x 600
mmTaille de découpe : 608 x 608 mm

6.0 kW
3x400 VAC, 50/60 Hz

60 x 60 cm avec 2 zones de chauffe50 a
250 °C

2 Commandes

Surveillance de température sur toute la
surface

2 zones de chauffe
540 x 540 mm
Régulation continue de la température

Protection anti-projection
amovibleSpatule en angleEponge en
acier inoxydable

MS-G-60E (10,75 MB)


https://www.menu-system.com/fr/pages-principales/appareils-individuels/produits-appareils-individuels/appareils-individuels-planchas-plaques-%C3%A0-r%C3%B4tir.html
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