SYSTEM

THE FINE ART OF COOKING

PlanchasMS-G-90

Le grand large

EMENU *****

Plancha a surface étendue pour une productivité optimale et gestion efficace d'un grand volume. Idéal pour Steakhouse,
restaurants a barbecue et grandes buvettes. Dispose de deux zones de chauffe latérales, réglables indépendamment, cote a

coOte.

MENU SYSTEM AG
Oberstrasse 222
CH-9014 St. Gallen
Suisse

T:+41 712725100
info@menusystem.ch
www.menusystem.ch

Information technique

Taille:
Puissance :
Branchement:

Heizzonen:

Commande:

Surveillance:

Réglable en hauteur:

Plaques de cuisson:

Bratflache:
Régulation:
Fiche:
Poids:

Accessoires:

No. article:

Lien au produit

900 x 600 x 200 mm
9.0 kw
3x400 VAC, 50/60 Hz

90 x 60 cm avec 2 zones de chauffage50
a250°C

2 Commandes
Surveillance continue de la température
Oui

Technique de cuisson avec 2 corps de
chauffe

840 x 540 mm avec coins arrondis
Régulation continue de la température
CEE 16 ou type 25

95 kg

Protection anti-projection
amovibleSpatule en angleEponge en
acier inoxydableBoucon en Téflon

311581

PlanchasMS-G-90


https://www.menu-system.com/fr/pages-principales/appareils-individuels/produits-appareils-individuels/grill.html

